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Prot 13109 Castelfranco Emilia, 13.04.2015

Al Gruppo Consigliare Lega Nord Padania
di Castelfranco Emilia

Oggetto: Risposta all'Interrogazione : Quali strategie e soluzioni per evitare sprechi alimentari?

L’ Operatore economico RTI Camst, Cir Food , Elior Ristorazione, in favore del quale & stata
adottata la decisione di aggiudicazione dell’appalto del servizio della Ristorazione scolastica per il
Comune di Castelfranco Emilia per il periodo 1 settembre 2014 — 31 agosto 2017, in merito al
punto “Adozione di strategie per evitare gli sprechi alimentari e individuare idonee soluzioni di
recupero delle eccedenze alimentari non commerciabili ma commestibili. Impegno a destinare le
eccedenze alimentari a organizzazioni non lucrative di utilita sociale” propone:

- attivita di sensibilizzazione sul tema dello spreco alimentare e proposte di sani stili di vita
destinati principalmente a bambini dai 6 agli 11 anni - scuola primaria, con lo strumento di una
biblioteca itinerante costituita da un kit di pubblicazioni da leggere in classe e rielaborare. |
contenuti proposti sviluppano logiche contro lo spreco, temi alimentari sul biologico e sull’equo
solidale, promuovono comportamenti consapevoli contro I'inquinamento e lo spreco dell’acqua .

- in applicazione della Legge 155/2003, la cosidetta “Legge del Buon Samaritano”, si propone di
collaborare con il Comune , realizzando accordi con organizzazioni ed istituzioni non lucrative di
utilita sociale per effettuare la distribuzione gratuita di alcuni prodotti alimentari eccedenti, nel
rispetto delle vigenti normative e della sicurezza alimentare dell’'utente finale.

Si fa riferimento infatti alle “Linee guida per il recupero, la distribuzione e I'utilizzo di prodotti
alimentari per fini di solidarieta sociale” emanate dalla Giunta della Regione Emilia Romagna , con
delibera del 24 marzo 2014, linee guida a loro volta richiamanti la normativa emanata dalla
Comunita Europea in materia di sicurezza alimentare, in riferimento sia alle persone che agli
animali.

LE MODALITA DI RECUPERO
I PRODOTTI

Tutti gli alimenti di seguito riportati per poter essere recuperati devono

L - risultare:
n.b. Immagini di esempio

e integri in ogni singolo pezzo;
o privi di qualsiasi tipo di alterazione visiva od olfattiva (es. pane o
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frutta bagnati, spezzati, rotti, etc.);

* se confezionati, esenti da segni di apertura, rottura, foratura, scadenza
avvenuta, etc. (es. formaggi preincartati, budini o succhi di frutta);

° non contaminati da corpi estranei di qualsiasi natura;

e divisi per singoli prodotti (ad esempio: la frutta separata dal pane
ete.).

Nello specifico:
Vi
: Il pane viene riposto in sacchetti ad uso alimentare (plastica, carta a
PANE Y ’ doppio strato, etc.) per evitare che venga a contatto con I'esterno e che
L b2 fuoriesca .

La frutta viene riposta in cassette di legno o sacchetti per alimenti, per
evitare che si schiacci

DESSERT

I dessert (budini UHT, merendine confezionate, succhi di frutta tetrapack,
ecc) vengono riposti in contenitori adeguati (ceste, cassette, sacchetti) per
evitare che si possano danneggiare.

A questo proposito, valutando I'importanza e I'urgenza del tema dello spreco alimentare,
soprattutto all’interno delle Mense scolastiche, la Giunta ha dato inizio ad un percorso di
valutazione di fattibilita di una complessiva progettualita che risponda a istanze di educazione
alimentare, per I'abbattimento delle percentuali di spreco e di riutilizzo del cibo non consumato a
fini solidali.

A tale scopo sié ritenuto importante coinvolgere tutte le forze politiche componenti il Consiglio
comunale, in quanto I'obiettivo & trasversalmente condiviso e piu facilmente conseguibile con la
collaborazione dei diversi gruppi politici.

Un primo incontro si & tenuto il giorno 2 aprile 2015, presso la Sede municipale, e ha visto coinvolti
responsabili di Camst, Cir Food, Elior, Dirigenti dei tre Istituti Comprensivi del territorio,
Associazioni e rappresentanti dei Genitori componenti i Comitati mensa, oltre a consiglieri
comunali dei diversi gruppi che hanno risposto con grande disponibilita.

Ad una prima approfondita analisi della situazione (presupposti, modalita e prassi per
I'ottimizzazione del consumo degli alimenti impiegati nell’lambito dell’erogazione del servizio di
ristorazione scolastica) seguiranno due principali direzioni di lavoro : percorsi educativi e
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coinvolgimento delle istituzioni scolastiche e delle famiglie per I'abbattimento dello spreco e
distribuzione del cibo non consumato a famiglie indigenti e/o ad animali.

In merito al punto “progetti di educazione alimentare per promuovere und sana e corretta
alimentare” il RTI titolare dell’appalto propone progetti differenziati secondo la fascia d’eta dei
bambini a cui sono destinati:

Nido d’Infanzia : Corso di cucina per genitori
Scuola d’Infanzia: I'Orto in classe
Scuola primaria: “I'alimento spreferito” e laboratorio teatrali

L’ Amministrazione scegliera un progetto da attuare per ogni anno scolastico. Per 'anno in corso €
in attuazione il progetto destinato ai Nidi d’Infanzia:

Corso di Cucina per i genitori

In un ottica di coinvolgimento e sensibilizzazione delle famiglie, si propone di inserire
laboratori di cucina rivolti ai genitori, con I'obiettivo di preparare insieme alcuni piatti
cucinati a scuola, oppure merende e spuntini da offrire ai bambini in occasione di incontri
per particolari ricorrenze. | genitori avranno la possibilita di partecipare alla elaborazione
e degustazione di alcune ricette,analizzando le caratteristiche dei prodotti e le corrette
modalita di utilizzo e di cottura, illustrate dalla dietista e dalla cuoca, concludendo la
serata con I’assaggio dei piatti. Ai partecipanti verra consegnato il ricettario dei piatti
preparati, con grammature adatte ai consumi famigliari.

Maurizia Cocchi Bonora

Vice-sindaco - Assessore alla Pubblica Istruzione

2o Goedd (Bove
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