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Alla cortese attenzione

del Sindaco del comune di Castelfranco Emilia
del Presidente del Consiglio comunale

della Giunta Comunale

MOZIONE

OGGETTO: Utilizzo stoviglie in materiale riutilizzabile, compostabile e biodegrada-
bile nelle mense scolastiche del territorio

Premesso

che le stoviglie monouso in materiale plastico sono molto impattanti per 'ambiente, per
'energia e le materie prime necessarie per produrle, per la quantita di CO2 immessa
nell’ambiente nel loro ciclo produttivo, per il loro trasporto come pure per il loro riciclo.

Accertato

che, come diverse ricerche hanno evidenziato, l'impatto ambientale delle stoviglie
monouso in plastica € decisamente piu elevato di quello delle stoviglie compostabili,
biodegradabili e di quelle in materiale riutilizzabile piu volte.

Evidenziato

che come viene indicato nell'indagine “E' meglio lavare i Piatti” svolta, con il contributo
della regione Piemonte, dal notiziario “Eco della citta, Notiziario per I'ambiente urbano e
I'ecologia”, in ambito scolastico un coperto che includa piatti, posate, tovaglioli e bicchieri
monouso comporta la produzione di circa 40-50 g di rifiuti non riciclabili, in quanto si tratta
di frazioni che non possono essere conferite nella raccolta differenziata e che finiscono in
discarica o nell'inceneritore, con un costo economico per la collettivita e significativi
impatti per 'ambiente. La ristorazione collettiva incide dunque sul sistema economico,
produttivo, sociale e ambientale.

Considerato

che uno studio effettuato nel 2009 sulla valutazione degli impatti ambientali derivanti dalla
gestione di servizi scolastici condotto da Arpa Emilia Romagna e Provincia di Ferrara, ha
messo in evidenza come l'impiego delle stoviglie usa e getta comporti un notevole
consumo di risorse naturali e di emissioni nel’ambiente a fronte di un singolo utilizzo.
Nello studio, dalla comparazione tra piatti realizzati con diversi materiali, si evince una
notevole diminuzione dei carichi ambientali passando dall'utilizzo del piatto di plastica a
quello del piatto di ceramica, passando per quello del piatto di carta. Cid si spiega con il
minor consumo di risorse che comporta I'adozione di un piatto riutilizzabile piu volte
rispetto a quello che si ha con la notevole produzione e dismissione di plastica e
cartoncino relativo ai piatti “usa e getta”.
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Evidenziato inoltre

che sempre piu comuni hanno eliminato, nelle mense scolastiche, I'utilizzo delle stoviglie
monouso a fronte dell'utilizzo di stoviglie in ceramica o in materiale compostabile e
biodegradabile.

Ritenuto

che a livello educativo sia sicuramente da preferire I'utilizzo di stoviglie in materiale
riutilizzabile o compostabile e biodegradabile, il cui uso contribuisce a sviluppare il rispetto
dell'ambiente nelle nuove generazioni.

Visto

che nel capitolato speciale d’appalto per l'affidamento del servizio di ristorazione
scolastica, periodo 1/9/2014-31/08/2017, all’art 22 si legge testualmente:

Art. 22 - STOVIGLIE E MATERIALE A PERDERE

Presso tutte le scuole dell'infanzia e i nidi dovranno essere utilizzati, per il consumo dei
pasti, piatti di ceramica, bicchieri di vetro, posate di acciaio inox. | piatti e bicchieri
dovranno essere di ceramica e vetro integri, non anneriti, non graffiati, non scheggiati.
Presso le scuole primarie potranno invece essere utilizzati bicchieri e piatti a perdere -
salvo diverse soluzioni adottate dall’azienda - e posate di acciaio. Presso le scuole
dell'infanzia dovranno, inoltre, essere forniti bicchieri a perdere per la consumazione delle
merende

Preso atto

che alla interrogazione effettuata dal nostro gruppo consiliare in data 02/02/2015 in cui
chiedevamo, per tutte le scuole primarie in cui si svolge il servizio mensa, se la ditta
aggiudicataria dell’appalto avesse adottato soluzioni diverse rispetto a quanto indicato nel
capitolato (utilizzo di bicchieri e piatti a perdere) e, eventualmente, in quali scuole primarie
fosse stata adottata una soluzione diversa e quale tipo di soluzione fosse stata adottata, &
stato risposto in data 13/03/2015 prot. 9389. In tale risposta il vice sindaco, Maurizia
Cocchi Bonora, ha comunicato che nelle scuole primarie del territorio si utilizzano stoviglie
usa e getta, ma che 'Amministrazione stava “valutando da qualche tempo, nella direzione
della sostenibilita economica e di quella ambientale, in collaborazione con operatori
delllEnte appaltatore, I'opportunita di introdurre stoviglie in materiale biodegradabile”.
Inoltre che “l'utilizzo delle stoviglie in vetro e porcellana, soluzione sicuramente ottimale
rispetto all'impatto ambientale, comporterebbe acquisti di diversa strumentazione,
riorganizzazione del servizio, con impiego di un numero maggiore di unita del personale e
costi sicuramente molto alti che, almeno per ora, non siamo in grado di sostenere, anche
se valutiamo questa come ipotesi adeguata”

Visto che

e stata pubblicata, sul sito di Intercenter - ER, Agenzia per lo sviluppo dei mercati
telematici della regione Emilia- Romagna , la Convenzione, attiva dal 20 giugno 2016, per
la fornitura del servizio di ristorazione scolastica mediante gestione di cucine e/o centri di
cottura dei Comuni dell'Emilia-Romagna. Tale convenzione, come si legge sul sito
indicato, “rappresenta la prima esperienza in Italia di procedura centralizzata a livello
regionale nel settore della ristorazione scolastica, e consentira agli Enti aderenti di
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raggiungere risparmi significativi, a fronte di un servizio in cui sono stati previsti elevati
standard di qualita. Tra questi, si segnala I'importanza assegnata ai criteri "verdi", con la
presenza di derrate biologiche, prodotti tipici e tradizionali, prodotti a filiera corta, nonché
con l'utilizzo da parte del fornitore di mezzi di trasporto, stoviglie e detergenti a ridotto
impatto ambientale”.

Visto

che, come comunicatoci dalla dirigente del Settore Servizi al Cittadino, Dott.ssa Bonettini,
la convenzione suindicata soddisfa solo parzialmente le esigenze delllAmministrazione e
quindi non vi &, ad oggi, l'intenzione di aderire.

Considerato che

I'appalto del servizio di ristorazione scolastica in essere, per gli istituti del territorio, & in
scadenza il 31/08/2017.

Il Consiglio Comunale impegna Sindaco e Giunta

a prevedere, nella prossima gara di appalto per l'affidamento per il servizio di ristorazione
scolastica delle scuole del territorio, I'utilizzo di stoviglie in materiale riutilizzabile (a puro
titolo di esempio ceramica, vetro, acciaio ecc..) o, in alternativa, di prevedere I'utilizzo di
stoviglie in materiale compostabile e biodegradabile o, comunque, a ridotto impatto
ambientale. In caso, invece, di eventuale adesione alla convenzione pubblicata sul sito di
intercenter E.R., di prevedere I'utilizzo di stoviglie pluriuso, come indicato nell'articolo 13
del capitolato tecnico o, in alternativa, di prevedere I'utilizzo di stoviglie in materiale
compostabile e biodegradabile o, comunque, a ridotto impatto ambientale, come indicato
nella predetta convenzione.
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